Cake Masters cukorcsipke por keverék — 250 g

Készits gyonyor(i csipke diszeket ennek Cake Masters por keveréknek a segitségével, és tedd egyedivé a tortaidat egy
kis kézligyességgel.

Elkészitése:

- Tegyél egy talba 100 g stitGkeveréket és 100 ml vizet.

- A hozzavaldkat keverd 6ssze, mig egy sima masszat nem kapsz

- A masszat egy lapat segitségével egyenletesen oszlassuk el a kivalasztott tortacsipkéhez vald szilikonlapon.
Gy6z6djink meg arrél, hogy a minta minden része meg lett téltve, majd spatulaval évatosan kaparjuk le a felesleges
keveréket.

- Ezek utdn siissiik 10-11 percig 100°C-on.

- Miutan a szilikonlap kih(lt, egy spatula segitségével évatosan tavolitsuk el a csipkedekort a formabdl.

- A masszat egy éjszakan at siités nélkil is hagyhatjuk szaradni.

Tipp:

- A 8 cm x 40 cme-es szilikon laphoz kb. 35g, a 20 cm x 40 cm-es laphoz pedig kb. 70g keverék kell a kész masszahoz.

Osszetevik:
Cukor, kukoricakeményit6, burgonyakeményitG, gliikdzszirup, maltodextrin, emulgedldszer: E471; s(iritGanyag: E401,
E415; savassagszabalyozd: E 339, E 415; szinezékek: E 170; izek.

Allergének: Nyomokban tejet, tojast, sz6jat és didt tartalmazhat.

Tarolas:
Szaraz, hlivos helyen tarolandé.

Specialis diéta:
Gluténmentes

Azoszinezéket nem tartalmaz.
Tartésitdszer mentes.

Atlagos tapérték 100 gramm termékben:

Energiaérték: 1559 KJ
367 kcal

Zsir: Og

- Ebbdl telitett zsirsav: Og

Szénhidrat 91g

- EbbéI cukor: 51g

Fehérje: 01g

Sé: 0,17 g




