Callebaut csokoladé pasztilla — 400g — Ruby

Callebaut belga Ruby, gyonyori rézsaszin szinii csokoladé 33,6%-os kakadtartalommal, mely kézkedvelt testes
csokolddés izzel és nagyszer( feldolgozhatdsaggal rendelkezik, igy nem meglepd, hogy a cukraszok egy kdzkedvelt
csokoladé markaja.

A csokoladé rdzsaszin szinét a kakadbab okozza, ezért ehhez a csokoladéhoz nem adnak szinezéket. A kalacsok voros
rdzsaszin szinlikkel elcsdbitanak, és a bogydk intenziv gylimolcsos izével elarasztanak, ezért is kiilonleges ez a pasztilla.
Parositsd eré6teljes flszeres, gylimolcsos, tejes vagy likSrszer( izek széles skalajaval, és garantaljuk, hogy nem fogsz
csalodni.

Kalonleges és karakteres izét, illetve jellegzetes aromajat annak koszonheti, hogy a kakadbabokat még egészben
porkolik meg és csak utana kezdik el apritani.

Olvasztott dllapotban krémes és kell6en folyékony, igy kifejezetten ajanljuk fondiizéshez, illetve kivald alapanyag lehet
a bonbonok és tablascsokoladék készitéséhez, de ezek mellett tortabevondt vagy akar csokoladékrémet is lehet
bel6le késziteni.

Osszetevik:

Cukor, kakadvaj, sovany tejpor, teljes tejpor, kakad massza, emulgealdszer: E322 (szbja ), sav: E330, természetes
vanilia aroma.

Nyomokban diéféléket és egyéb olajos magvakat tartalmazhat, illetve tejet és széjat.

Tarolas: 12-20°C kozott, kozvetlen fény- és h6hatdstol védve!

Atlagos tapérték 100 gramm termékben:

Energiaérték: 2352 KJ
562 kcal

Zsir: 359¢

- Ebbd| telitett zsirsav: 22¢g

Szénhidrat 49¢g

- EbbéI cukor: 48 g

Fehérje: 938

S6: 0,26 g




