Irécsokolddé — Barna csokolddé — 120 gramm

Hozz létre csodaszép diszitéseket ezzel az irécsokoladéval!

A sotét csokolddé massza tokéletes vdlasztas irdsokhoz és dekoracidkhoz, legyen szé tortakrdl,
siteményekrdl vagy barmilyen desszertrdl, amit egyedi mdédon szeretnél feldobni.

Ennek a masszanak a hasznalata egyszer( és gyors — nem kell temperalni, csak dvatosan melegitsd fel
kb. 40°C-ra. Ezutdn nincs mas dolgod csak habzsakba tolteni és készitheted a kivant mintdkat,
irdsokat.

A massza hilés kozben Gjra megkeményedik, igy elkertilhet6 a minta maszatolasa, igy akar a
kezd6knek is nyugodt szivvel ajanljuk.

A dekoracids massza praktikus miianyag poharban érkezik, hogy barmikor kénnyen és gyorsan
hasznalhasd.

Engedd szabadjara a kreativitasodat, és varazsolj kiilonleges desszerteket ezzel a fehér
irécsokoladéval.

Habzsakokat az alabbi LINK-en taldlsz.

Osszetevok:

Cukor, hidrogénezett ndvényi zsir, zsirszegény kakad, SZOJALiszt, emulgedldszer: SZOJALECITIN;
Bourbon vanilia kivonat, sé.

Nyomokban diéféléket és TEJ 6sszetevbket tartalmazhat.

Tarolasi javaslat:
Szaraz, hiivos helyen tartando.

Atlagos tapérték 100 gramm termékben:

Energiaérték: 2458 KJ
587 kcal

Zsir: 429¢g

- EbbdlI telitett zsirsav: 389¢g

Szénhidrat: 48,7 g

- Ebbél cukor: 47,2g

Fehérje: 2,88

Sé: Og



