Cake-Masters lzomalt cseppek - Kék 150¢g

Készits leny(igdz6 cukordiszeket, attetsz6 dekordacidkat és kristalytiszta édességeket a Cake-
Masters kék szinli izomaltjaval.

Ez a kivalé minGség, el6re adagolt izomalt tokéletes vdlasztas tortak, sitemények és
desszertek diszitéséhez, valamint kiilonleges nyaldka készitéséhez is.

Felhasznalasi javaslat:

- Melegitsd fel az izomalt cseppeket, amig teljesen fel nem olvad — ezt akdr mikrohulldmu
sttében is elvégezheted.

- Ontsd szilikonformakba — nyaldka formakba -, vagy forméazhatod mads technikaval is.

- Hasznalj h64lloé kesztydit, szilikon lapot és szilikonlapatot a biztonsagos munkavégzéshez.

Kiszerelés: 150 gramm

Osszetevok:
Cukorpétld izomalt, szorbit, szinezék: E131 (Patent Blue V); savanyitd: bork&sav.

Tarolasi javaslat:
Szaraz, hlivos helyen légmentesen lezarva tarolandd — ebben segitségedre lehet a

visszazarhatd csomagol3s is.

Atlagos tapérték 100 gramm termékben:

Energiaérték: 985 KJ
236 kcal

Zsir: Og

- Ebbdl telitett zsirsav: Og

Szénhidrat: 98¢g

- Ebbdl cukor: Og

Fehérje: Og

Sé: OI3 g



