
Smartflex – Fondant massza - Barna - 250g 

 

A vanília ízesítésű Smartflex fondant massza tökéletes választás torták, sütemények és 

kreatív cukrászati dekorációk burkolásához és díszítéséhez. A gazdag barna árnyalat ideális 

csokoládés hatású bevonatokhoz és elegáns díszekhez. 

- Intenzív barna szín – tökéletes csokoládéhatás tortákon és süteményeken.  

- Könnyen nyújtható és formálható – nem repedezik, nem tapad, így könnyedén dolgozhatsz 

vele. 

- Tökéletesen sima, homogén felület – profi megjelenést biztosít minden desszertnek. 

- Gluténmentes, laktózmentes és vegán – így széleskörű étrendekhez is kiválóan alkalmas. 

Burkold be tortáidat tökéletesen sima, bársonyos barna fondanttal, és alkoss lenyűgöző 

cukrászati remekműveket a Smartflex fondant masszával. 

Összetevők:  

cukor, glükóz szirup, ivóvíz, növényi zsírok (kókuszzsír, hidrogénezett pálmamagolaj), 

módosított keményítő, burgonyakeményítő, sűrítőanyag,: xantán, aroma, tartósítószer: 

kálium-szorbát, savasság-szabályozó: citromsav. 

Színezékek: E129, E102, E133 – A felhasznált színezékek gyermekek figyelmére és 

magatartására káros hatást gyakorolhat.  

 

Javasolt tárolás: 

16-23°C fokon, fénytől védett, száraz helyen.  

Felbontás után légmentesen, az eredeti csomagolásba visszazárva a szavatossági időn belül 

felhasználható.  

 

Átlagos tápérték 100 gramm termékben: 

Energiaérték: 1641 KJ 

 388 kcal 

Zsír: 6,26 g 

- Ebből telített zsírsav: 5,29 g 

Szénhidrát: 82,41 g 

- Ebből cukor: 73,23 g 

Fehérje: < 0,2 g 

Só: < 0,03 g 

 

 


